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PANCAR CORBASI

4 orta boy pancar

1 orta boy patates

1 sogan

1 kahve fincani kirmizi mercimek
1 yemek kagigi zeytinyagi

1 yemek kasigi tereyagi

10 su bardag sicak su

Tuz

Karabiber

Zeytinyagini ve tereyagini tencerede kizdirin. Sogani ekleyip yumusayana kadar kavurun.

Kip kip dogradiginiz pancarlari ve patatesleri de ekleyip 3-4 dakika daha ¢evirin. Kirmizi mercimegi ve suyunu
ilave edip, sebzeler yumusayana kadar yaklagik 40 dakika pisirin.

Ocaktan alip tuzunu ve karabiberini ekledikten sonra blender[?da iyice ezin. Sonra tekrar atesin tizerine alin,
birkag tagim daha kaynatip ocaktan alin. Sicak servis yapin.
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