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PANCAR CORBASI

2 adet pancar

2 dilim taze zencefil

1 adet havug

2 dig sarimsak

2 adet taze sogan

4 su bardagi su

2 corba kasigi zeytinyagi
3 corba kagigi sirke
Uzeri icin:

1 corba kagigi krema

Pancarlarin kabuklarini ve havucu soyup irice dograyin ve tencereye koyun. Uzerine rendelenmis taze zencefil,
ince kiyllmig taze sogan, sirke, zeytinyagi ve sarimsagi da ilave edin. Uzerine suyunu koyarak kapag: kapali
halde orta ateste 40 dakika pigirin. Pancarlar iyice pisince iginden 3-4 parcasini alip kiip seklinde dograyin, bir
kenarda bekletin. Ve tenceredeki pancarli pisen karigsimi blender yardimiyla iyice ¢ekin. Servis tabagina alin,
kUp dogranmig pancarlari ve kremayi da Uzerine koyup servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 07.04.2023

© lezzetler.com tarif no:103480 « adi:PANCAR CORBASI « gonderen:bana « indirme tarihi:10.04.2025 - 19:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pancar-corbasi-vt49575
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/pancar-corbasi-103480.jpg
http://www.tcpdf.org

