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PANCAR CORBASI

2 adet pancar

2 yemek kasigi margarin

6 su bardagi su

1 kahve fincani sarimercimek

1 su bardag st (sicak)

Yeteri kadar Beyaz peynir veya krema
Tuz

1. Pancarlan yikadiktan sonra kabuklarini soyup dograyin.

2. Mercimegi yikayip stizin.

3. Tencereye veya dudikli tencereye margarini,pancarlari ve mercimekleri ilave edin kapagini kapatip
pancarlar yumusayana kadar pigirin.(dudUkli tencerede pisirecekseniz 10 dk yeterlidir)

4. Pancarlar yumusadiktan sonra ocaktan alin ve blendir yardimiyla purtizsiiz hale gelene kadar ¢irpin.Sicak sit
ilave ederek gorbayi inceltin.

5. Tekrar ocada alin bir tagim kaynatin arzunuza gore ister krema ile isterseniz peynir ilave edip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:102315 « adi:Pancar Corbasi » génderen:AyGolgesi « indirme tarihi:25.04.2024 - 15:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pancar-corbasi-vt49575
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pancar-corbasi-102315.jpg
http://www.tcpdf.org

