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PANCAR CORBASI

5 adet pancar

5 su bardag tavuk suyu

1 adet etli kirmizi biber (kbzlenmis)

2/3 su bardagi yogurt (1 ¢orba kasidi sislemek icin ayrilacak)
Tuz

Pancarlari aliminyum folyoyla sarip isitilmig 180 derece firinda 1zgara konumunda ve orta rafinda pancarlara sis
batirdiginizda girecek yumusakliga gelinceye kadar pisirin. Folyonun iginde sogumaya birakin. Tencereye tavuk
suyunu ilave edip kaynama noktasina getirin. Kisik ateste 20 dakika kaynatin. Sogumaya birakin. Pancarli
karigsimi kirmizi biber ve yog@urtla robottan gegirip plre haline getirin. Tuz ilave edin. 2 saat buzdolabinda
dinlendirin. Servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 24.04.2023
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