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PANCAR CIRTMASI (ERZURUM)

5 adet beyaz pancar

400 gr kiyma

1 corba kasigi salca

2 adet orta boy kuru sogan
1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi su

Pancarlar soyulur, kibrit ¢épu gibi dogranir, limonlu suya kararmamasi i¢in atilir. Kiyma tencereye aktarilir, orta
ateste rengi de@isene kadar ¢evrilir. Sonra tereyagi ve ince dogranmis sogan eklenir. Sodan yumusayinca tuz
ve salca ilave edilir. Sonra pancar katilir, kisa stire kavurduktan sonra sicak su konur. Kapakli olarak 35 dakika

pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:84634 « adi:Pancar Girtmasi (Erzurum) « génderen:esile « indirme tarihi:05.04.2025 - 08:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pancar-cirtmasi-erzurum-vt62216
http://www.tcpdf.org

