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PANCAR CICEGI KAVURMASI (GIRESUN)

1 bag pancar cicegi (maruk)
3 adet kuru sogan

1 yemek kasigdi tereyadi
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Yarim ¢ay kasigi pul biber

1 tath kasidi tuz

Pancar ciceklerini ayiklayin ve ki¢uk kiglk dograyin.

Kaynar suda 10 dakika kadar haglayip stzin.

Sogudugunda hafifce suyunu sikin.

Soganlari ince ince dograyin.

Orta boy bir tavada tereyagini eritin.

Uzerine sivi yagi ilave edin.

Dogradiginiz soganlari yaga atip, pembelesinceye kadar kavurun.
Ardindan soganlarin Uzerine pancar ¢i¢egini ilave edin.

Biraz kavurduktan sonra tuzu ve biberi ilave edin.

Yaninda misir ekmegi ile servis edebilirsiniz.
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