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PANCAKE ASKINA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 poset Dr. Oetker Pancake

1,5 cay bardag sut

1 yumurta

Pisirmek igin:

Siviyag

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1 cay bardag iri kinlmis kabuksuz badem

1 cay bardagi ahududu

1 cay bardagi bégurtlen

Pancake karigimini bir kaba bosaltin. Uzerine siit ve yumurtayi ilave edin. El ¢irpicisi ile pirizsiiz bir hamur
haline gelinceye kadar ¢irpin. Hamuru ince diiz uglu krema sikma torbasina doldurun. Yapismaz yizeyli tavayi
orta ateste 1-2 dakika isitin. Arada sivi yag ile yaglayarak yaklasik 12 cm ¢apinda kalp seklinde hamurlar
sikarak hafif pembelesinceye kadar arkali 6nli pisirin. 10 adet kalp seklinde pancake pisirdikten sonra kalan
hamurdan ayni boyutlarda ¢ergeve seklinde igi bos kalpler sikin ve pisirin.

2 cay bardagi soguk siti ¢irpma kabina alin ve Uzerine pastaci kremasi posetini bosaltin. Mikser ile nce
dusuk, sonra yuksek devirde 3 dakika ¢irpin. Badem kiriklarini ilave edin ve iyice karigtirin.

5 adet kalp seklindeki pancake&apos;i aralarina pastaci kremasi yayarak servis tabagina Ust Uste siralayin.
Kalan 5 adet pancake&apos;i de Ust Uste koyarak ayni sekilde hazirlayin. Igi bog kalp ¢gerceveleri en Ustlerine
yerlestirin. Ortalarina meyveleri doldurup arzuya goére Dr. Oetker Hazir Bégurtlenli Sos dokiin ve servis yapin.
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