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PANAMA USULU YAS PASTA

Keki icin:

75gr. sUtll ¢gikolata
150gr. badem

6 yumurta sarisi
150 gr. seker

6 yumurta aki

1 tutam tuz

100 gr. un
yaglamak i¢in 20 gr. margarin.
Kremasi icin:

75 gr. sutli cikolata
250 gr. tereyagd

1 paket vanilya

125 gr. pudra sekeri
2 yumurta.
Sislemek icin:

75 gr. badem

Hazirlanisi:

Cikolatayi rendeleyin. Bademleri dévin. Bir kenara birakin. Yumurta sarilarini seker ile birlikte kdplk képuk
oluncaya kadar ¢irpin. Cikolatay buna ilave edin. Bagka bir kabin i¢cinde yumurta aklarini tuz ile karigtirip ¢irpin.
Yumurta sarisina ilave edin. Buna unu ve bademi de karistirin. Yaglanmis bir kaliba malzemeyi dékiin ve
Onceden isitiginiz firinda 60 dakika pisirin. Keki firndan ¢ikarin. Tel Gzerine koyarak sogutun. Krema igin;
cikolatayi bir kabin igine koyun. Bu kabi i¢cinde kaynar su bulunan bagka bir kabin i¢ine oturtun ve ¢ikolatayi
eritin. Tereyagdini, vanilyayi bir kabin iginde ¢irparak karigtirin. Pudra sekerini, yumurtayi ve soguyan ¢ikolatayi
ilave edin. Rendelenmis bademi bir tavanin iginde karigtirarak 3 dakika kizartin. Keki tam ortadan enine dogru
ikiye bodlin. Alt parcayi tabaga yerlestirin. Kremanin 4/3 lik kismini bu tabakasinin tzerine yayin. Ikinci kek
parcasini bunun tzerine oturtun. Kalan kremayi pastanin her tarafina yayin. Kremanin tzerini kizarmig badem ile
sUsleyip servis yapin.
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