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PANAMA USULU CORBA

2 adet tavuk g6gus eti

2 cay kasigi tuz

1 corba kasig kiyllmig Kisnis
1 cay kasigi kuru kekik

3 dis kiyilmig sarimsak

2 yemek kagsidi margarin

1 adet sogan

2 adet havucg

4 su bardag tavuk suyu

Tavuk etini rastgele orta blyUklUkte pargalara bélin.

Kiguk bir kapta, tuz, kisnis, kekik, sarimsak ve 1 yemek kasigi margarini eriterek karistirin. karigimi tavuk
parcalarina bulayin ve 10-15 dk marine olacak kadar bekleyin.

Bu arada sogani ve havucu dograyin.

Bir tencereye 1 yemek kasigi margarin koyarak sogan ve havucu biraz soteleyin.

Bagka bir teflon tencereyi ocaga koyup isitin ve tavuklari yerlestirip kapadi kapatin, kisik ateste 6-7 dk kadar
tavuklar hafif sularini salana kadar kalsin.

Sotelenen sogdani havucu ve tavuk suyunu ekleyin.

Etler pisene kadar yaklasik 30-35 dk kadar pisirin.
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