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PAN TATLISI

1 su bardag st

1 adet yumurta

4 corba kagigi un

1 corba kasigi seker

1 paket vanilya

1 corba kagigi siviyag
1 paket kabartma tozu
1.5 su bardagi su

1.5 su bardagi seker
2-3 damla limon suyu

Ik olarak seker ve suyumuzu kicUk bir tencereye alarak kaynatmaya birakin. Fokurdamaya basladiktan sonra
kisik ateste yaklasik 20 dakika kaynatin. En son ocaktan alamaya yakin 2 - 3 damla limon suyu sikarak bir tagim
kaynatip ocaktan alin.

Serbetimiz kaynarken biz dider tarafta siit, yumurta, un, yag, toz seker, kabartma tozu ve vanilyayi karigtirin
boza kivamina gelene kadar ¢irparak tabani yaglanmis blydk boy teflon tavaya alin, ¢cok kisik ateste alti
kizarana kadar pigirin. Daha sonra bir kapak yardimiyla gevirerek diger tarafini da kisik ateste pisirdikten sonra
hazirladigimiz serbeti kekinizin ilk sicakligi gegtikten sonra yavas yavag serbeti kekin Uzerinde gezdirin. Tatlinizi
bir stre dinlendirin. Uzerine kiyilmig ceviz serperek servis edin.
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