—

L
.
H

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PAN PIZZA

4 adet dikdortgen milfdy hamuru
3 yemek kasi§i ketcap

10 dilim sucuk

1 adet domates

2 adet taze biber

1 fincan misir

1 cay bardagi kasar rendesi

1 yemek kasigi margarin

1 tutam tuz

Milfdy hamurlarininin hepsini birlestirip beze haline getiriyoruz. (Ayr ayr agip birlestirilebilir,fakat o sekilde
acllma riski oldugundan, hepsini birlestirip beze yaptim.)

Milfdy bezemizi 3-5 dk. kadar bekletip, un serpistirdigimiz ylzeye koyup, Uzerine de un serpigtirip merdane ile
aglyoruz.

Ben dikdortgen borcam tepsisine yapacagim igin, o sekilde agtim, dilerseniz yuvarlak da acabilirsiniz.
Actigimiz hamuru,yagdlanmis tepsiye guizelce yerlestiriyoruz.

Gatal yardimi ile hamurda gbzenekler agiyoruz.

Ketcap surup, diger melzemeleri de istegimize gore yerlestirip, en (izerine kasar peynir serpistiriyoruz..
kasarlarin Gzerlerinede ara ara yag koyup, kasarlar kizarana kadar pisirip, servis yapiyoruz.
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