o -'u" H!.
"
%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PAN KELEBEK

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Kakaolu Puding
2,5 su bardagi sit

0,5 gay bardagi findik kiridi
Hamur:

1 poset Dr. Oetker Pancake
1,5 cay bardag sut

1 yumurta

Uzeri igin:

Hindistancevizi rendesi
Oguitulmas antepfistid

Pudingi sut ile karistirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda ocadi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam
edin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

Pancake karigsimini bir kaba bosaltip Uzerine st ve yumurtayi ilave edin. El ¢irpicisi veya ¢atal ile diizgiin bir
hamur haline gelinceye kadar yaklasik 1-2 dakika karistirin. Yapismaz yizeyli tavayi orta ateste 1-2 dakika
isitin. Hamurdan yaklasik 1-1,5 yemek kasigi alarak tavaya dokin ve hafifce yayin. Kisik ateste her iki yiizeyi de
hafif kizarincaya kadar pisirin. Hamurun tamamini bu sekilde pisirip sogutun.

Pancake&apos;lerin ortalarini kelebek seklindeki kurabiye kalibi ile kesip ¢ikarin.

Pudingi bir cirpma kabina alin ve mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Findik kingini ilave edip karigtirin ve
pancake&apos;lerin ortalarina dékin.

Antepfistigi ve hindistancevizi ile stsleyerek servis yapin.
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