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PAN CAKE

Yumurtalar kirilir, seker, vanilya, tuz ilavesiyle aklar ve sarilar iyice karigtirilir. Biraz stt eklenir.

Un elenerek ilave edilir. Gok iyi karistirilarak, pittrstiz, homojen hale getirilir.

Eritilmis ama kizgin olmayan yag ilave edilir.

Siit yavas yavas ilave edilerek hizla karigtirilir.

En az 30 dk. dinlendirilip tekrar karigtirilir.

Gapi 15-20 cm. civarindaki tava hazirlanir. Teflonsa ¢izik olmamasina dikkat edilir. Dip kismi kanarlara gelecek
kadar yaglanir.

Hazirlanan hamurdan tavanin igine dokulUr. (crepe ise ince, pan cake ise kalin olmalidir.)

Tava hemen hareket ettirilerek muntazam bir sekilde her tarafina yayilmasi saglanir. Ocak Uzerinde tava hafif
sallanarak bir tarafi pisince 6bUr tarafi gevirme hareketi ile veya spatula ile pargalanmadan cevrilir.

Diger tarafi da gevrilir. Yagh kagit Gzerine ¢ikarilir. Soguyunca aralarina yagl kagit konularak Ust tste dizilir.
Gereken yerde kullanilir.

Fotograf "konik" tarafindan génderildi. 03.02.2021
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