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PAN BAGNAT (NICE)

Yarim adet baget ekmek

200 gram ton baligi konservesi

Yarim adet kirmizi sogan

1 adet orta boy kézlenmis kirmizibiber

1 adet domates

1 yemek kagigi ile dilimlenmig siyah zeytin
1 tath kasigi ile balzamik sirke

1 yemek kasigi ile sizma zeytinyagi

5 adet feslegenin yapragi

1 tath kagidi ile kapari

Yarim ¢ay kasig! ile deniz tuzu

Yarim ¢ay kagsid! ile taze ¢ekilmis tane karabiber

Baget ekmegini uzunlamasina ortadan ikiye keserek ayirin. Sizma zeytinyagdini ekmegin Uizerine hafifge gezdirin
Kirmizi sodani ince halkalar halinde dilimleyin.

Kaparileri ince bir sekilde kiyin.

Kdzlenmis kirmizibiberleri de ince ve uzunlamasina kesin.

Domatesi halka seklinde dilimleyin.

Ton baligi konservesini yagini sizdurdikten sonra baget ekmegin alt bélimine daditarak yerlegtirin.

Balsamik sirke Uzerine gezdirin, kiyllmig kaparileri igine serpistirin.

Sirasiyla; k6zlenmis kirmizi biber pargalarini, sogan halkalarini, domates dilimlerini, dilimlenmis siyah zeytinlerini
ilave edin.

Deniz tuzunu ve taze ¢ekilmis tane karabiberi serpistirerek en son Usunte feslegen yapraklarini yerlestirin.
Baget ekmegin diger yarisi ile tim malzemelerin Uzerine kapatin.

Hazirladiiniz sandvigi aliminyum folyo ya da streg film ile sararak servis edin.
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