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PAMUKKALE PASTASI (DENIZLI)

5 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

4 kahve fincani toz seker
1 su bardag sut kremasi

Krema igin:

1 litre st

1 yumurta

2 ¢orba kasiJ! piring unu
10 corba kasigi toz seker
1 paket vanilya

3 ¢corba kasiJi kakao

1. Derin bir kapta 5 yumurta, un ve toz sekeri ¢irpin. Karigimi yaglanmis firin tepsisine dékin. 200 derece
isitilmig firinda 20 dakika pisirip sogutun.

2. Kremay! hazirlamak igin; sit, piring unu, yumurta, toz seker, vanilya ve kakaoyu tencereye alin. Strekli
karistirarak 15 dakika kisik ateste pisirin.

3. Soguyan tathidan kiguk pargalar koparin. Avucunuzun i¢inde yuvarlayip hafifce bastirin ve kakaolu kremaya
batirip servis tabagina dizin.

4. Sit kremasini mikserle ¢irpin. Tatlilarin Gzerine dékip servis yapin.
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