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PAMUK SEKERLI KURABIYE

100 gr margarin

3 su bardagi un

yarim su bardagi nisasta

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 tutam tuz

100 gr pembe seker hamuru
1 yemek kasigi bal
Yeterince pamuk seker

Kurabiye malzemelerinin timund kanistirin ve kivam alana dek yogurun. Merdane yardimi ile hamuru agin.. Kalp
seklinde kaliplar ile ¢ikartip yaglanmis tepsiye dizin ve kalplere cubuk gegirin. Onceden isitilmis firinda 15-20
dakika pisirin. Sogumaya birakin. Seker hamurunu da agip kalp kaliplarla ¢ikartin. Soguyan kurabiyelere firga
yardimi ile birazcik bal sirlin ve seker hamurlu kalpleri kalp kurabiyenin Uzerine yerlestirin. Uzerine pamuk
sekeri didikleyin ve hemen servis edin.
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