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PAMUK SEKERI (CECEN)

https://esenler.bel.tr/

1/2 adet bayat ekmek

2 su bardagi un

200 gram pudra sekeri

125 gram tereyagi

1 cay bardagi yer fistigi

1 tath kasidi targin

1 ¢orba kasigi rendelenmis portakal kabugu

Ekmegi rondodan gegirin. Tereyagdini tencerede eriterek i¢ine unu koyup soteleyin. Ufalanmis ekmegi katip akici
bir hamur yapin. Portakal kabugu rendesini targini, yer fistigini ilave edin. Yagladiginiz cam tepsiye dokiin. 180
derecelik firnda 35 dakika pisirerek disari alin. Uzerine pudra sekerini serpin. Servis yapin.
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