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PAMUK PRENSES PASTASI

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

5 yumurta

6 corba kasiJi tepeleme seker
6 corba kasiJi tepeleme un

1 cay kasigdi silme kabartma tozu
1 paket vanilya

Islatmak igin:

1 su bardag st

1 corba kasig seker

Kremasi icin:

1/2 It stt

3 ¢corba kasiJi tepeleme un

1 su bardag seker

25 gr. margarin

1 paket vanilya

1 kiglk muz

4-5 adet cilek

1 adet kivi

2 corba kagigr damla gikolata
Uzeri icin:

1 paket (2 poset) kremsanti

1,5 su bardagi st

1/2 ¢ay kasigindan az kirmizi gida boyasi
Gida simi

Gida inci sekeri (arjantin sekeri)

Seker ve yumurta, 10 dakika bir kapta yogurt kivamina gelene kadar mikserle ¢irpilir.

Un, vanilya ve kabartma tozu, karnigima eklenip tahta kasikla karigtirilir. Yaglanip, unlanmig yuvarlak
pandispanya kalibina bosaltilir. Onceden isitiimis 180 derece firinda pem-belesinceye kadar pisirilir.
Pandispanya, enlemesine kesilir. Alti dar, Ustl genis gukur bir kabin i¢i streg filmle kaplanir. Pandispanyanin bir
parcasi buraya yerlestirilir ve kabin seklini almasi saglanir. (Pandispanya parcalarin ince olmasi gerekiyor. Eger
kalin olmussa bir kasik veya bicak yardimiyla sadece biraz i¢ kisimlari oyulabilir.)

Pandispanya, sekerli sit ile islatilir. Krema, tzerine bogaltilir. Diger pandispanya pargasi, yine sekerli sit ile
islatiip kremanin Gzerine kapatilip hafif bastirilir. Buzlukta yarim saat bekletilip ¢ikarilir ve ters gevrilir. (Pasta
kubbe seklini almis olur.)

Kremsanti; soguk sGt ile cirpilip pastanin her tarafina strtlir. En Ustln orta kismina bebek yerlestirilir. Kalan
kremsganti'ye, gida boyasi karigtirilip yildiz ucu takilmig kremsganti torbasina doldurulur. Pastanin her tarafina
sikilir. Inci sekerlerle ve gida simi ile suslenip dolapta bir gece bekletilir.

Kremanin yapiligi: Bir tencerede un, seker ve sitle koyu bir muhallebi yapilir. Ocaktan alinip ilitilir. Margarine
vanilya eklenip karistirilir. Mikserle ik muhallebiye yedirilir. Kiip kip dogranmig meyveler ve damla ¢ikolatalar
kremaya eklenip karistirilir. llik olarak kullanilir.
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