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PAMUK POGACA

2 Bardak sut

1 Paket maya

4 Yemek kagig! seker
Tuz

1 Bardak sivi yag

Bir bardak ilik suda mayay! agalim, hamur kabimiza unu koyalim, ortasini havuz gibi agalim i¢ine 4 yemek kasig
sekeri koy, bir su barda@i sivi yagi ekle, bir bardak sutu ekle kabaran mayali sutude ekle yumusak bir hamur
yogur yarim saat mayalanmasini bekle, podaca sekli ver ustune yumurta sarisi susam ¢orekotu da koyabilirsin.

Not: Mukemmel oluyor tavsiye ederim denenmistir bu hamurun ézelligi digerlerine gore daha yumusak olasidir
bundan agmada olur pidede deneyin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 17.01.2024
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