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PAMUK POGACA

2 su bardag stt (k)

1 paket kuru maya

1 yemek kasigi seker

2 adet yumurta (aki igine sarisi Uzerine)
1 su bardagi sivi yag

1 tath kasidi tuz

6 su bardagi un

Uzeri icin:

2 adet yumurta sarisi

Ik stth yogurma kabina alin. Uzerine kuru maya ve sekeri ekleyip karigtirin. 5 dakika bekdikten sonra diger
malzemeleri de ekleyip karigtirin.

Unu eleyerek azar azar ilave edip yumusak ele yapismayan hamur elde edin. Hamurun Gzerini 6rtlp 1 saat
mayalandirin.

Mayalanan hamuru biraz daha yodurup tezgaha alin. Ceviz blyUkliginde pargalar koparip yuvarlayin. Yagl
kagit serili tepsiye dizin.

Uzerine yumurta sarisi surup, ¢atalla sekil verin. 180 derece firinda 30-35 dakika pisirin.

Finndan ¢ikarip tzerine temiz bir 6rtd 6rtiin. 10 dakika dinlenmeye birakin.
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