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PAMUK PATATES

2 patates (blyUKk)

4 sosis (kesmeseker iriliginde)
4 parca tereyadl veya margarin
tuz

karabiber

Patatesler soguk suyla iyice yikanir. Sonra da pegeteyle kurulanip bir ¢atalla Gzerleri yer yer delinir. Sicak firina
koyulur. Yumusayincaya kadar, asagd! yukari bir saat pisirilir. )

Bu arada, patatesler ¢ikariimasina 10 dakika kala, sosisler bir tencereye koyulur. Uzerlerini értecek kadar da
soguk su ilave edilip orta ateste kaynamaya birakilir. Su kaynayinca ocak kisilir ve 5 dakika daha pisirilip
indirilir. Patatesler firindan ¢ikarilir. Bigakla uzunlamasina ikiye bolindr. Igi bir ¢atalla oyularak pamuk gibi
kabartilir, biraz tuz, karabiber serpilir. Ortasina da bir parca yag koyulur. Sulari iyice stizdirlimis sicak sosisler
de Uzerine koyulur ve yaninda domates ketg¢abi oldugu halde hemen sicak sicak servis yapilir.
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