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PAMUK PASTA

https://pomatsite.bl .com.tr

1,5 su bardagi galeta unu

4 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi siviyag

1 cay bardagi cevizigi

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi

1 paket kabartmatozu

Serbeti igin:

1 su bardagi su

1 su bardag seker muhallebisi:1 kg.sit 1 su bardagindan iki parmak az misir nisastasi 1 su bardagi seker 1
poset kremganti

YAPILISI: Yumurtalar bir kaba kirip ¢irpin seker,yag katip ¢irpin ¢ekilmis cevizigi ve diger kek malzemeri ni
katip cirpip yaglanmig biiylk kare yada yuvarlak borcama dékip énceden isinmis 180 derecedeki firinda
kizarana kadar pisirin ve ilitin.Diger tarafta serbeti yapin az ilitip keki serbetleyin.En sonda muhallebiyi
hazirlayin.Sit,seker ve misir nigastasiyla muhallebiyi pisirin biraz sogutun igine bir poset kremsanti katip ¢irpip
kekin Gzerine dékin dolapta sogumaya birakin.Isterseniz pastanin UstinU sts sekerleriyle sisleyin yada
¢cikolata sosda yapabilirsiniz.
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