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PALYACO PASTA

6-8 kisilik

Kek malzemesi:

3 yumurta

1.5 su bardagi toz seker
1.5 su bardagi sit

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 su bardag pirin¢ unu

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Vanilyali krema malzemesi:
2 su bardagi sut

1 cay bardagdi toz seker

4 corba kasigi piring unu

2 paket vanilya

1 ¢orba kasigi limon suyu
Slsleme malzemesi:

2 fincan piring unu

Yarim fincan tozseker
Aldig1 kadar su

Birkac visne sekerlemesi
Renkli bonbon sekerler
GUmus renkli minik sekerlemeler

Finni 180 dereceye ayarlayin. Yumurta ve sekeri képuklesinceye dek cirpin. Sut, yag, un, pirin¢ unu, vanilya ve
kabartma tozunu ilave edip diizgin bir hamur oluncaya kadar karistirin. Yuvarlak kaliba dékip firina verin ve 40
dakika kadar pigirin. Kalibi ik suya batirip ¢ikarin ve servis tabagina ters gevirerek sogumaya birakin.

2 su bardadi sUt, seker, piring unu, vanilya ve limon suyunu tencerede karistirin. Koyu bir krema kivamina
gelinceye kadar surekli karistirarak pisirin ve iinmaya birakin.

Hazirladiginiz kremayi kekin Uzerine spatula ile yayin. Buzdolabinda yarim saat bekletin.

2 fincan piring unu ve yarim fincan tozsekeri karistirip aldigi kadar su ilave ederek hamur yogurun. Gida boyasi
ile renklendirip adiz seklini verin ve pastanin Gzerine yerlestirin. 2 visne sekerlemesiyle gbzleri, kirmizi bir
sekerle burnu ve diger renkli sekerlerle saglar olusturun.
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