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PALYACO KREP

3-4 yaprak i1spanak

1 cay kasigi tuz

1 adet sal¢alik kirmizi biber
20 gram kasar peyniri
10 gram margarin

2 adet yumurta

2 su bardagi un

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

30 gram margarin

Ispanaklari yikayip kiyin ve kirmizi biberi yikayip kigtk kipler halinde dograyin. Margarini kiigtk bir tavada
eritin. Ispanak ve biberleri yumusayincaya kadar kavurun. Tuzu ekleyip karistirin. Tavanin kapagini kapatin.
Kisik ateste 10 dakika kadar pisirin. Krep i¢in; Un, sit ve su ile hi¢ topak kalmayana kadar iyice ¢irpin.
Yumurtalari ve ispanakli karigsimi ekleyin biraz daha ¢irpin. Kek hamurundan daha akici bir kivamda hamur edin.
Teflon tavaya 1 ¢ay kasigi kadar yad koyup eritin. Tavaya 1 kepge hamuru dékerek yayin. Her iki tarafini
gevirerek orta ategte pigirin. Krep hamuru bitene kadar bu iglemi yapin. Krepleri servis tabagina alin. Bir kiraz
domatesi ortadan ikiye béliin. Cocugunuz krepin lizerine g6z olacak sekilde yerlestirebilir. Uggen kesilmis kiigik
bir parca gravyer peynirin Uzerine dilimlenmig zeytin yerlestirerek burun yapabilir. Kirmizi dolmalik biberden
keseceginiz bir parga ile agiz yaparak susleyebilirsiniz.
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