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PALMIYE BISKUVI

250 gr. margarin

250 gr.un

1 tutam tuz

5 ¢orba kasigi soguk su
1/2 su bardag seker

Unu bir kaseye koyun. Tuzu ilave edip karistirin. Margarinden dért ¢corba kasigi atip, kliguk parcalar haline
getirin ve una ilave edin. Margarini una iyice yedirin. Sonra 2 ¢orba kasigi soguk suyu una katip, muntazam bir
hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun bulundudu kabin Gzerini bir bez ile értiin ve buzdolabina koyarak
15 dakika bekletin. Kalan yagi yagl kagidin arasina koyun, kagidin Gzerinden elinizle bastirarak ortalama 2 cm.
kalinhginda dikdértgen bir parga haline getirin. Hamuru yagin ebadinin iki misli seklinde ac¢in. Arasina yagi
koyun. Hamuru bohca seklinde katlayin ve tekrar buzdolabina koyun ve 10 dakika bekletin. Buzdolabindan
¢cikardiginiz hamuru katlama yeri asagiya gelecek sekilde koyun. Dikddrtgen Sekilde agin. Sonra Uge katlayin.
Tekrar agin. Buzdolabina koyarak 15 dakika daha bekletin. Buzdolabindan gikardiktan sonra bir kag kez daha
katmerleyin. Sonra hamuru 2,5 mm. kaliniginda agin. Uzerine sekeri serpin. Hamurun iki ucunu ortada
birlestirdikten sonra battin hamuru rulo hafine getirin. Rulodan 1/2 cm. kalinliginda dilimler kesin. Unlanmig
ekmek tahtasi ile bastirdiktan sonra yaglanmig tepsiye dizin. Soguk bir yerde 15 dakika kadar bekletin.
Onceden isittiginiz firina koyarak 10 dakika pisirin.
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