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PALAMUT YAHNISI

2 adet palamut balig

3 adet sogan

1 bag maydanoz

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber
2 adet domates

6 corba kasiJi sirke

6 corba kasiJi siviyagi

Temizlenmis baliklar yikayip, bir sizgece ¢ikaralim. Sular siizillince bir toprak glivece yerlestirip, aralarini
halka soganlar ve dal maydanozlar ile dolduralim. Kabuklari soyulup dogranmig domatesleri ekleyip, tuzunu ve
biberini serpelim. Uzerlerine sirkeyi ve yagdi da gezdirelim. Baliklarin diizeyine gelecek kadar su ekleyelim.
Guveci kisik atese koyalim. Baliklar suyu ¢ekip, yalnizca siviyadi kalincaya kadar yaklasik 1 saat pisirelim.
Atesten alip, 15 dakika dinlenmeye birakalim. Servis yapalim.
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