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PALAMUT SASHIMI

https://www.elele.com.tr

1 palamut

100 ml soya sosu

50 gr wasabi

100 gr zencefil tursusu

Palamutu fileto olarak agin ve kilgiklarini temizleyin. Baligi 6nceden isitilmig bir tavada 30 saniye pigirin ve
yaklasik 30 dakika kadar sogumaya birakin. Soguyan balidi ince dilimler halinde kesin. Soya sosu, wasabi ve
zencefil turgusuyla birlikte servis yapin.
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