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PALAMUT PILAKI

2 adet palamut

2 adet patates

3 adet kirmizi iri sogan

1 adet rendelenmis havug

2 dal kereviz

2 tane defne yapragi

3 dis sarimsak

3 adet limon

1 adet rendelenmis domates

ilk olarak soganlari dilimleyin. Sonrasinda tavada yag: kizdirip soganlari hafif diri kalacak sekilde arkali dnlii
pisirin.

Pisirdikten sonra Uzerine karabiber ve domates rendesi ekleyin.

Daha sonra firin kabinin igine sotelemis oldugunuz sebzeleri ekleyin.

Soganlarin tzerine ince dilimlemis oldugunuz patatesleri ekleyin.

Daha sonra patateslerin Gzerine karabiber ve tuz ilave edin.

Patateslerin tizerine baliklari ve defne yapraklarini da ekledikten sonra igerisine yariya kadar su ilave edin.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda yaklasik 40 dakika pisirin.
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