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PALAMUT PILAKISI

1 orta boy palamut

3 kiguk bas sogan

3 adet domates

5 adet yesil sivribiber
1/2 bagd maydanoz
1-2 fincan zeytinyagi
1/2 tath kasigi tuz
1/2 limon suyu

Dilimlenmis balii suyunu stizdirdikten sonra tuzlayarak bir kaba koyun. yarim halka seklinde ince ince kesilen
sogani zeytinyaginda, hafif pembelesinceye kadar kavurun. kabuklari ve ¢ekirdekleri ¢ikariimis kugbasi
dogranmig domatesleri, kiiclik dogranmis sivri biberleri soganlarin Gzerine ekleyin, hepsini karistirarak pigirin.
Hazirlanan harcin 2/3'UGn0 bir tepsiye kiyilmig maydanozla birlikte yayin. Palamut dilimlerini bu harcin tGzerine
dizin. En Uste de harcin geri kalanini maydanozla birlikte koyun. Tepsideki balii 30 dakika streyle ya ocakta
Ustline kapak kapatarak veya orta isidaki firnda Ustl agik olarak pisirin. Pilakiyi ilik veya soguk olarak, arzuya
gbre limon suyuyla tadlandirarak yiyebilirisiniz.
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