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PALAMUT KEBAP

Malzeme:

3 dilim temizlenmis palamut
2 adet taze patates

1 adet pancar tursusu

1 tath kasidi sumak

2 dal nane

3 dal maydanoz

1 adet havug

1 adet beyaz sogan

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
tuz, karabiber

Pancari ve patatesleri dorde bolin. Kii¢lk bir kasede sumak, tuz, karabiber ve zeytinyagini karistirin. Firin
tepsisine pisirme kagidini yayin. Palamut, pancar ve patatesleri dizin. Uzerine sumakli sosu gezdirin. Onceden
Isitilmig180 dereceye ayarlanmis firinda Gzeri kizarincaya kadar pigirin. Taze nane ve maydanozlari temizleyin.
Beyaz sogani soyup halka seklinde kesin. Palamutlar servis tabagina alin. Uzerini maydanoz, nane, havug ve
taze soganla susleyerek servis yapin.
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