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PALAMION BOHCA

750 gram dilim somon

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet ince kiyilmig sogan
2 dis sarmisak

50 gram haglanmig ahtapot
50 gram haglanmig kalamar
5-6 adet mantar

100 gram iskorpit balig

1 ¢orba kasigi soya sosu

4 dilim mozzarella peyniri
Karabiber

Tereyagini bir tavaya alin ve eritin. icine sogan ve ince kiyilmis sarmisa@i atip kavurun. Daha sonra ince kiyilmig
ahtapot, kalamar, mantar ve iskorpit baligini ilave edip kavurmaya devam edin. Soya sosu ve karabiber
kattiktan sonra tiim malzemeyi karistirip kenara alin. Somonlari ince dilimleyin. iglerine harci pay edin ve her
birini bohca seklinde kapatin. Daha sonra glvece yerlestirin. Uzerlerine mozzarella peyniri koyun. Onceden
isitilmig 200 derece firinda 15-20 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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