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PALACINKA

https://www.arnavut.com

1 kilo un (aslinda yeterli miktarda un demek gerekiyor)
2 yumurta

lik su veya st

Yag

Tuz

Biraz karbonat dokulebilir

Bir kapi igerisine un konulur ve ardindan tuzu eger istenirse karbonati ve en son yumurta kirilir. Daha sonra ik
olmak Uzere yavas yavas karistirilarak suyu veya sutl eklenir. Boza kivamina getirilinceye kadar karigtirilir.
Biraz akigkan olmasi gerekiyor ve su miktarini buradan ayarlayabilirsiniz.

Pisirme asamasina gelirsek, yanmaz & yapismaz bir tava (ki buna dayanan tava gérmedik tava saplari iptal:)
biraz isitildiktan sonra Uzerine yag konulur. Ardindan kepge yardimiyla hamur tavaya konulur. Biraz pigtikten
sonra tavayi biraz oynattiginizda, hamur tavada yapismadan durur ve ¢evrilmeye hazirdir. Bu asama bariz en
zor tarafidir. Bilek hareketiyle hamur bir miktar yukari atilarak ters gevrilir. Bu ylzinU pisirdikten sonra artik
palaginkamiz hazir.

Not: Kalabalik aileler i¢in yapimi uzun surse de ¢ok glzel bir aparatiftir. Arnavutlarda genellikle bos bir sekilde
tOketilir ama istenirse arasina peynir, sucuk vs. konulabilir. Diinyada genellikle tath olarak yapilip arasina
cikolata, recel, marmelat, meyve konularak tiketilir.
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