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PALACINKA (MARMELATLI)

1+1/4 su bardag tatl krep hamuru

2 corba kasiJi rafine yag

250 gr portakal marmelati (hafifge isitilmig)

60 gr (4 corba kasigi) tuzsuz tereyagdi (eritilmis)
2 corba kasigi seker

Kuguk, kalin dipli bir tavay rafine yagla hafifce yaglayip, tavayi orta ateste kizdiriniz. Tavayi atesten alip,
ortasina 4 ¢orba kasig tath krep hamuru koyunuz.

Tavayi ¢gabucak egip ¢evirerek, hamuru her yanina dagitiniz.

Tavaya yapismayan kismmi kesip atiniz.

Tavay! yeniden atese koyup, bir dakikadan biraz fazla pigiriniz. Tavayi sallayip palaginkayi oynatiniz.
(Palaginkanin pistigini anlamak icin bir kenarini spatulayla kaldiriniz. Palaginkanin altinin rengi, agik altin sarisi
olmalidir. Bu rengi almamigsa 10 saniye daha pisiriniz.)

Spatulayla palaginkayi alttst edip, ters tarafini 3 saniye kizartiniz. (Palaginkanin bu ikinci yaninin her tarafi ayni
'bigimde kizarmayacagindan, harcin palaginkanin bu kismina désenmesi gerekir.)

Palacinkayi atese dayanikl bir cam tabagda ¢ikarip, 6teki palaginkalar da ayni bigcimde pisirerek sicak olarak
saklayiniz.

Once, finninizi orta sicakhda (190°C) getirip, Isitiniz.

Palacinkalari tezgaha diz olarak yayip, ortalarina 1 ¢orba kasigi marmelat koyunuz.

Palacinkalari ortadan katlayip, yeniden dérde katlayiniz.

Palacinkalari yan yana buyUk ve yayvan bir atese dayanikli cam servis tajbagina dizip, Ustlerine 6nce, eritilmis
tereyagi, sonra da sekeri serpiniz.

Tabagi firina surip, palaginkalar 10 dakika isittiktan sonra servis ediniz.

Not: Marmelatli palaginkanin hazirlanmasinda, portakal marmelati yerine dilediginiz marmelat kullanabilir,
ayrica tabag firndan aldiktan sonra palaginkalarin Ustiine dévilmds ceviz igi serpip servis edebilirsiniz.
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