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PAKMAYA SOSLU KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

11 yemek kasigi un

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Cikolatali Sos

2 su bardagi st (400 ml)

Yumurtalar ve sekeri ¢irpin.

Sivi yag, siitli, unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[ZInu ekleyip birkag dakika daha ¢irpin.

amuru yaglanmis dikdértgen bir kek kalibina dékin. Onceden isitimis 180 dereceye ayarli firinda, 40-45 dakika
pisirin.

Bu arada sosunu hazirlayin. Bunun igin Pakmaya Gikolatall sos ile siitii bir tencerede karigtirin. Kisik ateste, sos
kivamina gelene dek pisirin. Ocaktan alin.

Kek pisince firindan alin, ilk sicaklidi gegince tzerine hazirladiginiz Pakmaya Cikolatall Sostan dokin.
Dilerseniz Gzerini Pakmaya Renkli Vermisel Pasta SusU ile sisleyebilirsiniz.
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