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PAKMAYA PUDRA SEKERLI ELMALI KURABIYE

1 paket oda sicakliginda margarin (250 gr)
1 paket pakmaya kabartma tozu (10 gr)

1 paket vanilya (5 gr),

1 cay bardagi sivi yagdi

1 cay bardagi yogurt

1 tath kasidi silme targin.

I¢i icin; elmalar soyup rendeleyelim ve tavaya alalim.Hamuru i¢in; bir kaba margarini ve pudra sekerini koyup
iyice karngtiralim.

Uzerine sivi yagl, yogurdu, vanilyay! ve kabartma tozunu ilave edip karigtiralim.

Uzerine azar azar unu ilave edip yumusak kivamli bir hamur yoguralim. )
Hamuru 3 pargaya bdélelim.Tezgahi ¢ok hafif unlayalim.Hamurlar merdane ile resimdeki gibi acalim.Uggen
seklinde sekiz pargaya boélelim.

Hamurun genis kismina 1 tatl kasigr elmali hargtan koyalim.

Daha sonra rulo seklinde saralim ve yagdh kagit serili tepsiye dizelim.

Elmali Kurabiyelerimizi 6nceden isitilmig 180° firinda Gzerleri hafif pembelesene kadar pisirelim.

Soguyan kurabiyelerimizin UGzerine pudra sekeri serpip servis yapin.

Toplam 25 adet EImali Kurabiyemiz ¢ikiyor.
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