I -'u" H!.
)
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PAKMAYA CIKOLATA SOSLU KREP

2 su bardagi un

1 su bardag st

1 su bardagi su

2 yumurta

1 cay kasigi tuz

Geyrek cay bardagi sivi yag
Pakmaya c¢ikolata sos

Genis bir kap igerisine 2 yumurtayi atarak iyice girpiniz.

Yumurtalarin iyice kdptrmesinin ardindan st ve suyu ekleyiniz.

Malzemelerin tamamen karistigindan emin olduktan sonra topaklanmayacak sekilde azar azar un ilave ediniz.
Tdm malzemelerin karismasinin ardindan tuz ve sivi yag ekleyiniz.

Kepge yardimi ile 6nceden kizdiriimig olan genig tavaya krep hamurunu dokiiniz.

Iki tarafin da kizardigindan emin olduktan sonra hazir olan krebi tabaga aliniz.

Ayri bir tencerede arkasindaki tarife gére ¢ikolata sosunu yapiyor ve krepimize dokup servis ediyoruz.
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