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PAKMAYA CAKIL GIKOLATALI KEK

1 paket Pakmaya Mayali Sade Kek Harci

2 su bardagi un (200 g)

3 yumurta

175 g Pakmaya Pudra Sekeri (1,5 su bardagi)
1 cay bardagdi sut (100 ml)

1,5 gay bardag sivi yag (150 ml)

Uzeri icin:

1 paket Pakmaya Bitter Pul Cikolata
Pakmaya Pasta Stsu Cakil Cikolata

Kek i¢in yumurtalarla Pakmaya Pudra Sekerini mikserle ¢irpin.

Suti ve sivi yagi da ekleyip biraz daha ¢irpin.

Pakmaya Mayall Sade Kek Harci’'ni ve unu harmanlayin.

Kuru karigimi yumurtall karisima ilave edin, mikserle karigtirmaya devam edin.
Kek hamurunu yaglanmis dikdértgen (30x20 cm) bir firin kabina dokdin.
Soguk firinda 10 dakika bekletin.

175 derecede firini isitin

35-45 dakika pigirin.

Keki firrndan alip sogumaya birakin.

Bu arada Pakmaya Bitter Pul Cikolatay| benmari usuli eritin.

Keki klcUk kareler olacak sekilde kesin.

Her kek diliminin dort tarafini gikolata sosa bulayin, sonra da Pakmaya Gakil Gikolata Pasta Suisii'ne batirin.
Oda sicakliginda donmaya birakin.
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