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PAKLALI LAKSA CORBASI

https://www.aksam.com.tr

Yarim su bardag eriste

1 su barda@ barbunya fasulye
2 adet sogan

3 yemek kasi§i tereyagi

3 yemek kasigi zeytinyadi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
Tuz

Once barbunya fasulyeyi bir gece dnceden islatin ertesi giin suyunu siiziip tencereye alin ve pisene kadar
kaynatin.

Kuru barbunyalar yumusamaya bagladiktan sonra kaynar su ekleyip eristeleri ilave edin.

Soganlari yemeklik dograyin. Ayri bir tavada tereyagini eritin. Zeytinyagini ekleyip soganlari kavurun. Salgasini
ve tuzu da ekleyip pisirmeye devam edin. ]

Pisen barbunya ve eristelerin Gzerine salcali sosu ilave edin. Ince kiylmis maydanoz yapraklari ile sisleyin.
Gorbayi sicak servis edebilirsiniz.
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