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PAKET BOREGI

Emine Beder

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
50 gram margarin

1 corba kagigi limon suyu
Alabildigince un

Tuz

1 adet yumurtanin sarisi

100 gram beyaz peynir
Istege gbére maydanoz

Hamur yogurma kabina 1 su bardagdi ilik suyu, yarim ¢ay bardagi zeytinyagdini ve 1 ¢orba kasigi limon suyunu
alalim. Bu malzemenin alacagi kadar un ilave edelim. Tuzunu ayarlayalim. Orta yumusaklikta bir hamur elde
edene dek yoguralim. Hamuru 3 egit bezeye bdlelim. Bezeleri dlizgiin ve purizsiiz olacak sekilde yuvarlayalim.
Uzerlerine nemli bir bez 6rtlp, 15 dakika dinlendirelim. 3 adet bezeyi servis tabagi biyUkliginde agalim. Bu
hamurlarin Gzerine erimis margarin ve siviyag karisimindan sirerek, Ust Uste dizelim. Tepsi buyUklaginde
acalim. Yufkanin Gzerine tekrar yag karisimindan sirelim.

Bohga kapatir gibi kapatalim. Kare seklini alan yufkay! bir stire bekletelim. Sonra tekrar agalim. Kareler keselim.
Karelerin bir kenarina peynir koyalim. Iki kenarini Ust Uste gelecek sekilde kapatalim. Iki kenarini da ¢atal ile
bastiralim. Gok az yaglanmis tepsiye dizelim. Yumurta sarisi strelim. 200 derece isili firnda Uizerleri kizarana
dek pigirelim.
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