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PAK SIMIT

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi mahlep

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

1 su bardagi beyaz susam

Yumurtanin birinin beyazi ayrilir ve kalan malzemeyle ele yapismayan kivamda bir hamur yapilir. 20 dakika
kadar dinlendirdikten sonra yumurta kadar pargalar alinir. 1 karig boyunda gubuk yapilir ve iki ucu birlestirilir.
Yagl kagit serilmis tepsiye siralanir. Uzerine yumurta beyazi strdiliir ve bolca susam serpilir. Tepsinin Uzerine
bir yagh kagit 6rtaldr. 180 derece firinda yarim saat kadar pigirilir.
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