B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PAK MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
3 su bardagi su

1 adet kuru sogan

1 litre st

Yarim adet limon

1 adet yumurta

2 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag

Mercimek yikanir, diidikli tencereye atilir. Uzerine kiyilmis sodan ve su ilave edilir. Kapak kapatilir, 15 dakika
haslanir. Dger yanda limon suyu, yumurta, un ve sut ¢ok iyi bir sekilde ¢irpilir. Yag ve tuz da ilave edilir. Karisim
mercimegin Uzerine eklenir. Orta atese yerlestirilir. Devamli karigtirarak bir tagim pisirilir.
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