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PAK HATUN TARHANASI

1 cay bardadi beyaz tarhana
2 ¢orba kasigi yogurt

6 su bardag tavuk suyu

1 dis sarimsak

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

Sogan ve sarimsak rendelenir. Tencereye konur, tereyagi eklenir, bir ka¢ dakika kavrulur. Tarhana eklenir, bir
kac tur daha cevirdikten sonra yogdurt ve tavuk suyu ilave edilir. Devamli karistirarak bir tasim pisirilir. Tuz ilave
edilir, ates kisllir, 5 dakika daha kaynatilir.
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