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PAJUN

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet kabak

2 Adet yumurta

3 Adet taze sogan

1 Cay Kasigi sirke

2 Su Bardagi su

3 Su Bardagi un

1 Cay Kasigi tuz

1 Adet havug

Unun bir kaba eleyip tzerine 2 adet yumurta ve suyu koyarak ¢irpiyoruz. Kabak, havug ve soganlari ince ince
julyen kiyarak ¢irpiimis karigimin igine tuz ve sirkeyle beraber ekliyoruz. Margarinimizdende bir kasik ekleyerek
iyice karistiriyoruz (boza kivamindan koyu olmali un az gelirse eklenebilir) BlyUk bir teflon tavada kalan
margarini eritip karigimi tavaya bosaltarak kisik ateste iki tarafi da pisiriyoruz. Sicak olarak servis yapabilirsiniz.

Not: Koreliler en ¢ok soya sosuyla birlikte tiketiyorlarmig, domates igeren soslarla da ¢ok lezzetli oluyor
deneyebilirsiniz..
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