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PAGAC

100 gr margarin

1 It. st

200 gr. yogurt kaymagi
2 tath kasigi yas maya
Aldigi kadar un

750 gr. kiyma

1 adet sogan

1 It. sUt tencerede isitilir. Bir kaseye ilinmaya baslayan sutten iki kasik kadar eklenir ve bu sutte yas maya eritilir.
Tenceredeki lliyan sitiin (zerine sana yadi ilave edilir. Siite eriyen yas maya ve 200 gr. kadar da kaymak
eklenir. Harg karistirimaya baglanirken kepgeyle dolu dolu iki dl¢t un koyulur. Harg karigtirilarak hamur haline
getirilir. Hamura bir kepce daha un ilave ederek yogurmaya devam edilir. Tencerenin Uzeri kapatilarak hamur
dinlenmeye birakilir.

Pagdacin harci icin kiyma ve ince kiyllan sogana tuzu, karabiberi serpilir, bir blyik kasik yag ilave edilerek kisik
ateste kavrulur.

Mayalanip yumugacik kabaran hamur yaglanan yuvarlak cam bir firin tepsisine yayilir ve bir stire firnin sicaginda
bekletilir. lyice kabarinca 250 dereceye ayarlanan firinda kizartilir.

Kizaran pagag¢ hamurunun tzerindeki kitir kabugu dikkatlice kesilerek agilir. Pagagin ortasi el yordamiyla oyulur
ve ¢lkan kisim bir tepsiye kiyilir. Kiymali harg ayni tepsiye alinarak pagacin igiyle kanstirilir. Tim karigim pagagin
ortasina doldurulur ve kesilen kapak yeniden yerine oturtulur. Pagag servise hazirdir.
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