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PAELLA

Malzeme:

2 kahve fincani Bizim Aygicek Yagi
2 adet sogan

5 dis sarimsak

500 gram kalamar

1 kase mantar

300 gram ahtapot

1 cay kasigi Safran

2 tath kasigi kori

5 kahve fincani Bizim Baldo Pirin¢
400 gram levrek

2 adet domates

Yarim demet maydanoz

3 adet sivribeber

100 gram Teremyag

Soganlar ve sarimsaklari soyup ¢ok ince dograyin. Kalamar ve mantari temizleyip istediginiz sekilde dograyin.
Mantarlari nemli bir bezle silip dilimleyin. Maydanozu kiyin. Siviyagda sodan ve sarimsaklari kavurun. Kalamar,
mantar ve ahtapotlari ilave edip kavurmaya devam edin. Safrani 1 bardak ilik suyla karstirip kéri ve tuzla birlikte
tencereye ilave edin. Birkag dakika daha kavurun. Bol suyla yikanip stizilmds pirinci, temizlenmis levrek
parcalarini ekleyin. 5 dakika daha kavurun. Uzerlerine dilimlenmis domatesler ve parmak uzunlugunda
dogranmig biberleri yerlestirin. Kiyiimis maydanozu serpin. Tencerenin kapagdini kapatip ¢cok kisik ateste 2 saat
pisirin. Suyunu cektikten sonra eritilmis Teremyagd'l gezdirdikten sonra servis yapin.
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