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PAELLA

6 kisilik

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1 adet kiguk boy sogan

2 dis sarimsak

5-6 dal maydanoz

1 tutam safran

Bir buguk litre tavuk suyu
3 adet derisiz tavuk goégsu
2 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

250 ml domates pdresi

1 corba kasigi tozseker

1 su bardag piring

Tuz

Karabiber

200 gram baharatl sosis

Bir tencerede zeytinyagi, sodan, sarimsak ve maydanozu karistirin. Soganlar pembelestikten sonra safran,
kugbas! dogranmig tavuk, sosis ve biberleri ekleyip kavurun. Sonra domates puresi ve sekeri ekleyip karigtirin.
Uzerine piring ve tavuk suyunu ekleyin ve pisirmeye devam edin. Arada bir karigtirarak 15 dakika daha pigirin.
Eger piringler pismemisse biraz daha tavuk suyu ekleyip piringlerin pismesini bekleyin. Sicak olarak servis
yapin.
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