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PAELLA

2 su bardagi kisa taneli piring (tercihen Valencia pirinci)
500 gram tavuk (kemiksiz, kugbasi dogranmig)
200 gram kalamar (dogranmisg)

200 gram beyaz etli balik (ayiklanmig)

1 adet kirmizi biber (dogranmig)

1 adet yesil biber (dogranmig)

2 adet domates (rendelenmis)

1 adet sodan (ince dogranmig)

2-3 dis sarimsak (ezilmig)

1/2 cay kasig safran

4 su bardag tavuk suyu

1 su bardagi bezelye

Zeytinyad!

Tuz ve karabiber

1 cay kasigi tath kirmizi toz biber (paprika)
Limon dilimleri (servis igin)

Genis ve derin bir paella tavasini veya blyuk bir tavayi orta ateste i1sitin. Biraz zeytinyadi ekleyin.

Tavuk pargalarini tavaya ekleyin ve her iki tarafi da altin rengi olana kadar pisirin. Tavuktan sonra kalamari da
ekleyip birkag dakika pisirin. Tavuklari ve kalamarlari bir kenara alin.

Ayni tavaya dogranmis sogani ve sarimsagi ekleyin, soganlar seffaflagana kadar soteleyin.

Dogranmis kirmizi ve yesil biberleri ekleyin ve birka¢ dakika pisirin.

Rendelenmis domatesi, tatl kirmizi toz biberi ve safrani ekleyin, karistirarak birka¢ dakika daha pisirin.

Pirinci tavaya ekleyin ve tim malzemelerle iyice karistirarak 2-3 dakika kavurun. Bu islem, pirincin lezzetleri
iyice cekmesini saglar.

Tavuk suyunu tavaya ekleyin ve karisimi kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra atesi kisin ve pirincin suyunu
¢ekip yumusayana kadar pigirin. Bu sirada pirinci karistirmamaya 6zen goésterin, bdylece Paella’nin tabaninda
hafifce karamelize olmus bir tabaka olusur.

Piring neredeyse tamamen pistiginde balik ve daha énce pisirdidiniz tavuk ve kalamari ekleyin. Bezelyeyi de
ekleyin ve tim malzemelerin iyice pismesi icin tavanin kapagini kapatarak birka¢ dakika daha pigirin.
Paella’yl ocaktan alin ve birkag dakika dinlendirin. Limon dilimleri ile sUsleyerek sicak servis yapin.
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