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1 pilic g6gus eti, yakl. 150 g, her biri 2 cm blyutkliginde kipler halinde kesilmis
Tuz

Beyaz biber

Biber

Zeytinya, kizartma igin

1 kliclk sogan, ince kup seklinde dogranmis

1 dis sarimsak, ezilmis

Y2 kirmizi sivri biber, 12 cm buyUkliginde kipler halinde kesilmig
150 g yuvarlak taneli piring, érn. yari haglanmis Arborio pirinci

1 paket safran

2,5 dl tavuk suyu

1 domates, ¢ekirdekleri ¢ikartilmig, kiipler halinde dogranmig

75 g dondurulmus bezelye

2 ¢orba kasi§i siyah zeytin

80 g suibye halkalar

Tuz

Yz limon, dogranmig

Maydanoz

Pili¢ pargalarini baharatlayin. Zeytinyagini bir tavada kizdirin. Isiyr diistrln, pili¢ pargalarini orta ateste yaklasik
4 dakika kizarttiktan sonra kenara koyun.

Sogan, sarimsak, sivri biber, piring, safran ve tavuk suyunu porselen kaba koyun, karistirin.

Kabi isitiimamis firmin igindeki 1. rafa takilan izgaranin Gzerine yerlestirin. Buharla pisirin

Pili¢ pargalarini domates pargalari, bezelye ve zeytin ile birlikte pismis pirince ekleyin, karstirin.

Slbye halkalarini cam kaba koyun, tuzlayin.

Cam tepsiyi hala sicak olan firinda bulunan pirincin yanina ancak 3. rafa koyun. Buharla pisirin.

Slbye halkalarini pirince karigtirin, limon ve maydanoz ile susleyin.

Not: Dondurulmus bezelye yerine taze bezelye de kullanabilirsiniz.
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