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PAELLA

125 gr margarin

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber
1 adet sogan

500 gr kemiksiz tavuk eti
4 dis sarimsak

1 cay kasigi safran
5 adet sosis

2 adet domates

2 su bardagi piring
1.5 litre su

Biber, sodan ve sarimsaklari margarinde 2 dakika soteleyerek tavuklari ilave edin.

Tavuklar yari pistiginde pirinci ilave edin ve 5 dakika kavurun. Ardinda 1 ¢orba kasigi Ilik suyla ¢ézllen safrani
ilave edin.

Daha sonra domatesleri ve ilave ederek 2 dakika daha pigirin.

1.5 litre suyla ¢dzdirin ve karisimi ilave ederek adzi acik bir sekilde orta seviyedeki ateste 10 dakika pigirin.
Kisik atese alin ve sosis dilimlerini ilave edin.

Tencerenin agzi kapali bir sekilde 10 dakika daha pisirin.
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