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PADISAH YASTIGI TATLISI

Keki igin:

4 adet yumurta

Yarim su bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardagi sicak su
1.5 su bardagi un

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

2 su bardag toz seker

3 su bardagi su

Kremasi igin:

1 paket krem ganti

100 g labne peyniri

1 su bardag st

Serbeti icin uygun bir tencerede 2 su bardagi toz seker ve 3 su bardagi suyu karistirip 5 dk kaynatalim.
Ardindan sogumaya birakalim.

Keki i¢in uygun bir kapta 4 adet yumurta ve yarim su bardagi toz sekeri kdpurtinceye kadar girpalim.

Yarim su barda@i sicak suyuda ekleyip ¢irpmaya devam edelim.

Son olarak elenmis 1,5 su bardagi un,2 paket kabartma tozu ve 1 paket vanilyayi da ekleyip tekrar ¢irpalim.
Tabanina pisirme kagidi serdigimiz kaliba hamuru bogaltalim.

Onceden isitilmig 170°C firinda yaklasik 25 dk pisirelim ve sogumaya birakalim.

Kremasi igin 1 paket toz kremsanti,100 g labne peyniri ve 1 su bardadi sttl koyulagincaya kadar ¢irpalim ve
buz dolabina kaldiralim.

Kekimizi ortadan ikiye keselim.

Kekin alt tabanini servis tabagina alip Gzerine kelepgeli kalibi gecirelim.

Kekin tzerine serbetin yarisini gezdirip kremay bogaltarak yayalim.

Diger kek parcasini da kalan serbetle islatip kremanin Gzerine kapatalim.

Kekimizn Gzerini streg film ile kapatip 1 gece buzdolabinda bekletelim.

Dilediginiz sekilde sisleyerek servis edebilisiniz.
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